@) unser Angebot fir Dich

Du findest in unserem Sortiment drei Kaffees.
Zwei davon sind komplett sortenrein, der
dritte basiert auf einer Mischung, die sich aus
den beiden anderen zusammensetzt.

Uns ist wichtig, dass nicht jeder Kaffee gleich
schmeckt. Deshalb erwartet Dich eine gschmack-
liche Rundreise vom ,Zitronen-Limetten-Kick"
bis hin zur ,, Kakao-schokoladigen-Haselnuss-
praline®. Du hast die Qual der Wahl. Aber egal,
fUr welche Sorte Du dich entscheidest, eines ist
sicher:

Du bekommst unverfalschten Kaffee zu
schmecken - fair, vielfaltig und einzigartig.
Wir freuen uns, wenn Du Dich selbst davon
Uberzeugst!
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Kaffee als Start in den Tag? Klar!
Kaffee am Arbeitsplatz? Sowieso!
Kaffee zum Start in eine lange Nacht? Unbedingt!

In Italien ist Kaffee aus dem taglichen Leben
nicht wegzudenken. Ob als Espresso, Lungo,
Cappuccino oder Caffé macchiato, ob vor einem
Geschaftsmeeting in Mailand, in der Mittags-
pause in Rom oder nach dem Abendessen in
Neapel - Kaffee geht immer.

Einzige Bedingung: Er muss gut sein.
Denn wenn es um Kaffee oder Mamas Pasta
geht, hort der SpaB bei den Italienern auf.

Genau dieses Gefuhl von Dolce Vita leben wir.
Das ist unser Anspruch. Das ist unsere Mission.



@ was machen wir anders?

Mit unserem Kaffee bekommst Du ein Produkt,
bei dem garantiert nur Experten am Werk waren.

Ob Farmer, ROster oder Barista - unsere
Mitarbeiter lieben Kaffee und geben alles, um
Dich mit ihrem LebensgefUhl anzustecken.

Du bist also in besten Handen.

@) Was sind die Vorteile?

Wir garantieren faire Lohne und gute
Arbeitsbedingungen fUr die Kaffee-Farmer.

AuBerdem ist unser Kaffee durch seine schonen-
de Rostung frei von stérenden Sauren und somit
auBerst bekdémmlich fUr den Magen.

Du kannst also mit gutem Gewissen ein Tasschen
trinken ...oder zwei ;-)

Aber der Reihe nach:

- Schritt 1 -
Ganz besonders:
Parzellenkaffees

Guter Kaffe ist fur
uns wie guter Wein.

Deshalb achten wir
bei jeder Parzelle
auf Faktoren wie
Bodenbeschaffen-
heit, Mikroklima,

WechseleinflUsse zu

benachbarten

Pflanzen, Sonnen-

einstrahlung,
Wasserhaushalt
und Hohenlage.
Dadurch erhalten
die Pflanzen jeder

Parzelle ein unver-

wechselbares und
einzigartiges
Flavourprofil.

- Schritt 2 -
Perfekte
Ablaufe

Unsere Experten
feilen taglich an der
Kaffeeverarbeitung:

Von der Ernte Uber
die Aufbereitung bis
hin zum Transport.
Wir berucksichtigen
jedes noch so kleine
Detail, das Einfluss
auf den Geschmack
haben konnte.

Und wenn notig,
optimieren wir den
Prozess - denn erst
wenn alles perfekt

ist, sind wir zufrieden.
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- Schritt 3 -
Edelste
Bohnen

Wahrend andere
ihre Bohnen zum
~Schwarzmacher*
schicken, kKUmmern
sich echte
,Green-Bean-Tuner*
um unsere Bohnen.

Der ROstprozess
wird naturwissen-
schaftlich analysiert
und aufgearbeitet.

So kénnen wir
wahrend des
schonenden Rostens
gezielt auf das
spatere Geschmacks-
erlebnis einwirken.

- Schritt 4 -
Transparenz und
Kompetenz

Du kannst Dich vor
Ort von uns in aller
Ruhe beraten lassen.
Denn uns ist wichtig,
dass Du den Kaffee
findest, der am
besten zu Dir passt.

Informiere Dich
Uber DEINEN
Kaffee - denn alle
Informationen zum
Geschmack und zur
Geschichte kannst
Du einsehen. Eine
Transparenz, die uns
wichtig ist, und fur
die wir stehen.




